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I. INFRMACJE OGOLNE

Konkurs ,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego” zwany dalej Konkursem ma na celu
wylanianie i promocje najlepszych produktéw regionalnych i tradycyjnych oraz przetwordéw
kulinarnych z terenu Powiatu Poznanskiego oraz nagradzanie i promowanie ich producentow.
Konkurs ma charakter cykliczny i odbywa sie podczas tematycznych imprez zwigzanych z
produkcja rolno-spozywczg odbywajacych sie na terenie Powiatu Poznanskiego, a szczeg6lnie w
Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie.

Produkty i potrawy wyréznione w trakcie Konkursu beda w sposéb szczegélny promowane na
powstajacej mapie szlaku kulinarnego Powiatu Poznanskiego.

Organizatorami Konkursu ,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego - Smak Ryby 2019” s3:

- Muzeum Narodowe Rolnictwa i Przemystu Rolno-SpozZywczego w Szreniawie

- Stowarzyszenie Polska Akademia Smaku z siedzibg w Poznaniu.

Konkurs odbywa sie pod Honorowym Patronatem Starosty Poznanskiego

Miejsce odbywania sie Konkursu: Muzeum Narodowe Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego
w Szreniawie

Organizacje 1 przebieg konkursu nadzoruje Stowarzyszenie Polska Akademia Smaku
reprezentowana przez Prezesa Jana Babczyszyna. Informacje o konkursie i szczegéty nt.

zgtaszania produktéw: +48 516 478 508; polskaakademiasmaku@gmail.com

W Konkursie mogg uczestniczy¢ producenci, przetwdrcy, restauracje, gospodarstwa
Agroturystyczne, kola gospodyn wiejskich i inne zaklady gastronomiczne z terenu Powiatu
Poznanskiego.

Zgtaszany do konkursu produkt musi by¢ dostepny na rynku dla konsumentéw w sposéb ciagty
lub sezonowy.

Konkurs odbywa sie w ramach festynu ,Jarmarku BoZonarodzeniowego” w Szreniawie w dniu
15.12.2019 r. w Patacu.

5.

7.

Produkty ocenia Kapituta Konkursu powotana przez organizatoréw, w ktérej sktad wchodza
krytycy kulinarni, eksperci smaku, znawcy kuchni i produktéw lokalnych oraz tradycyjnych.
Sktad kapituty zostanie podany do publicznej wiadomosci najpézniej 10 grudnia (5 dni przed
rozpoczeciem konkursu).

II. ZASADY UCZESTNICTWA

Uczestnicy Konkursu podpisujac zgtoszenie do Konkursu, akceptuja jego Regulamin oraz zobowiazuja sie
uszanowac wszelkie postanowienia Kapituty.

8.

Przedmiotem Konkursu jest wytonienie i nagrodzenie najlepszych potraw kulinarnych
pochodzacych z terenu Powiatu Poznanskiego w kategorii:

Potrawy z ryby w tym:

- zupa rybna

- ryba w galarecie

- ryba faszerowana

- rybne przystawki

- inne
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e Oceniane beda m.in. walory smakowe, zapachowe i wizualne produktéw, jako$¢é uzytego suroweca,
dobér dodatkéw, staranno$é przygotowania.

o Dodatkowe punkty moga zosta¢ przyznane za wskazanie i szczegétowe opisanie innych uzytych
sktadnikéw i dodatkéw pochodzacych z terenu Powiatu Poznanskiego.

e Kazdy z uczestniczacych podmiotéw moze zgtosi¢ do Konkursu dowolng ilo$¢ produktow
i przetworéw wypelniajac osobny formularz zgtoszenia dla kazdego z nich.

9.

Zgtoszenia na formularzu stanowigcym zatgcznik do niniejszego regulaminu przyjmowane beda do dnia
14 grudnia 2019 roku droga elektroniczng na adres e-mail: polskaakademiasmaku@gmail.com

10.

e W dniu Konkursuy, tj. 15 grudnia 2019 roku w godz. 10.00 - 12.00 nalezy dostarczy¢ produkty
gotowe do degustacji do miejsca odbywania sie konkursu w Muzeum Narodowym Rolnictwa w
Szreniawie.

e Kazde ze zgtaszanych do konkursu zestawdéw nalezy dostarczy¢ w minimum siedmiu petnych
degustacyjnych porcjach (porcje pozwalajace na dokonanie oceny smakowej dla kilkuosobowej
kapituty) .

e Przygotowanie i podanie produktéw do degustacji lezy po stronie Uczestnika Konkursu.

e Organizatorzy zapewniajg mozliwos¢ podgrzania potrawy oraz udostepniaja stoty do prezentacji i
naczynia do degustacji przez cztonkéw Kapituty

e Organizatorzy rekomenduja takze mozliwo$¢ dla zgtaszajacych sie do Konkursu przygotowania i
udostepnienia do degustacji wiekszej ilo$ci porcji degustacyjnych, a w ramach promocji
czestowania nimi innych uczestnikéw imprezy ,Jarmark BozZonarodzeniowy” w specjalnie
przygotowanej przestrzeni degustacyjnej. Organizator zaktada czas degustacji dla uczestnikdw na
okoto 1 godzine. Stanowiska degustacyjne kazdy z uczestnikow Konkursu w trakcie degustacji
moze oznaczy¢ wlasnymi materiatami reklamowymi oraz prowadzi¢ akcje dystrybucji ulotek i
wizytowek. Organizator zapewnia uczestnikom Konkursu odpowiednig ilo§¢ miejsca na
serwowanie prébek degustacyjnych w specjalnie wyznaczonym miejscu podczas imprezy.

e Na zasadzie oddzielnych uzgodnien z Muzeum Narodowym uczestnicy konkursu moga takze
prowadzi¢ sprzedaz swoich potraw.

11.

e  Ocena produktéw odbedzie sie w godzinach 13.00-14.30

e Kolejno$¢ oceniania zostanie wytoniona losowo. Ocena bedzie miata charakter anonimowy. Kazde
z produktéw oznaczone bedzie przyznanym mu numerem kodowym.

e Uczestnicy Konkursu ubiegaja sie o certyfikaty (dyplomy) z tytutami: ,Najlepszy Smak Powiatu
Poznanskiego - Smak Ryby 2019”.

e Laureatom konkursu bezptatnie udostepnione zostanie logo promocyjne konkursu z mozliwoscig
wykorzystywania go do wtasnych dziatan promocyjnych i marketingowych.

o [lo$¢ tytutéw w tej kategorii nie jest ograniczona i Kapituta moze przyznac ich kilka w przypadku
zgltoszenia do konkursu wielu produktéw posiadajacych bardzo wysoka jako$¢, wyjatkowos¢ i
smak.

e Organizatorzy przewidujg réwniez mozliwo$¢ przyznania wyrdznien oraz ufundowania
dodatkowych nagréd pozaregulaminowych.

III. WYNIKI KONKURSU

12.
e Wyniki Konkursu zostang ogloszone przez Przewodniczacego Kapituly lub osobe przez niego
wyznaczong w dniu 15 grudnia 2019 r. ok. godz. 15.30
e Miejscem ogloszenia wynikdw oraz wreczenia nagréd jest scena imprezy ,Jarmark
BoZonarodzeniowy” na terenie Muzeum Narodowego w Szreniawie.
e Okolicznosciowe dyplomy z tytutami ,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego - Smak Ryby
2019” a takze mozliwe nagrody pozaregulaminowe wreczone zostang przez Staroste



Poznanskiego (lub jego przedstawiciela) oraz Dyrektora Muzeum Narodowego Rolnictwa i
Przemyshu Rolno-Spozywczego w Szreniawie (lub jego przedstawiciela).

e Nagrody nieodebrane przez laureatéw w dniu ich ogloszenia zostang przekazane im inng droga
po uprzednim ustaleniu sposobu ich przekazania z uczestnikami.

e Laureaci nagréd i wyrdznien moga zostaé powiadomieni przez sekretarza Kapituly o fakcie
znalezienia sie w grupie laureatéw w dniu konkursu, tuz po zakonczeniu obrad Kapituty.

13.
Regulamin niniejszy wchodzi w zycie z dniem jego ogtoszenia.

Podpisali:

Jan Ma¢kowiak - Dyrektor Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w

Szreniawie
Jan Babczyszyn - Prezes Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku



Zgloszenie

udziatlu w konkursie
»Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego
- Smak Ryby 2019”

- zupa rybna
Zgloszenie w kategorii
(wlasciwe - ryba w galarecie
zakresli¢/podkreslic)
- ryba faszerowana

- rybne przystawki

-inne

Nazwa produktu, przetworu
itp.

Nazwa wilasna (jesli
dotyczy)

Nazwa producenta,
restauracji, zakltadu
gastronomicznego/innego
podmiotu

Adres producenta

Strona www

Imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej za
produkcje i przygotowanie

Imie i nazwisko osoby
zglaszajacej

Kontaktowy telefon
komoérkowy

Adres e-mail

INFORMACE DODATKOWE




Glowne skladniki, opis
uzytych surowcow

Uzyte dodatki

(ze szczegllnym
uwzglednieniem dodatkow
pochodzenia z terenu
Powiatu Poznanskiego)

1. Oswiadczam, ze zglaszany do Konkursu Produkt wytworzony zostat z zachowaniem
prawidtowych zasad i warunkéw do wytwarzania i przechowywania produktow
spozywczych. Nie zawiera tez toksyn lub innych szkodliwych dla zdrowia i Zycia
cztowieka substancji.

2. Oswiadczam, ze Zapoznatem sie z Regulaminem i akceptuje podane warunki
Konkursu oraz wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych przez
organizatoréw w celach promocyjnych, zgodnie z ustawq z dnia 29 sierpnia 1997 r.
o0 ochronie danych osobowych. (Dz. U. z 2002 r. Nr 101, poz. 926 z p6Zn. zm.).

3. W zwigzku z wejsciem w Zycie nowych przepiséw RODO (Ogélne Rozporzqgdzenie o Ochronie
Danych Osobowych) - zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 informujemy, ze Administratorem danych osobowych jest Stowarzyszenie Polska
Akademia Smaku, 61-809 Poznan, ul. Sw. Marcin 80/82. Kontakt z administratorem
ochrony danych: e-mail: polskaakademiasmaku@gmail.com.

Dane osobowe sq przetwarzane w celu realizacji konkursu : “Najlepszy Smak Powiatu
Poznanskiego 2019” na podstawie dobrowolnej zgody uczestnika. Kategorie
przetwarzanych danych osobowych obejmujq dane zawarte w formularzu zgtoszeniowym
konkursu oraz wytworzonych w trakcie oceny konkursowej dokumentach. Dane osobowe
niezbedne do celéw dokumentacji i promocji konkursu bedq takie dostepne dla Muzeum
Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie. Dane osobowe bedq
przechowywane przez okres 1 roku od dnia ztozenia karty Ilub do momentu wycofania
zgody na przetwarzanie danych osobowych. Osobie, ktérej dane dotyczq przystuguje prawo
dostepu do tresci tych danych, ich sprostowania, usuniecia, ograniczenia przetwarzania
oraz przenoszenia danych, a takze do cofniecia zgody w dowolnym momencie, bez wptywu
na zgodnos¢ z prawem przetwarzania dokonanego na podstawie zgody, przed jej
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cofnieciem. Osobie, ktorej dane dotyczq przystuguje prawo wniesienia skargi do organu
nadzorczego. Podanie danych jest dobrowolne, ale odmowa podania danych mo:ze
skutkowac brakiem mozliwosci wziecia udziatu w konkursie ”Najlepszy Smak Powiatu
Poznanskiego 2019”. Dane osobowe mogq byc¢ przekazywane odbiorcom danych w
przypadku realizowania konkursu z udziatem podmiotu przetwarzajgcego. Dane osobowe
mogq byc¢ takie przekazane do parstwa trzeciego w zwiqgzku z korzystaniem przez
administratora z rozwigzan chmurowych, na podstawie standardowych klauzul ochrony
danych przyjetych przez Komisje Europejskg. Osobie, ktorej dane dotyczq, przystuguje
prawo do uzyskania kopii tych danych.

Miejsce, data czytelny podpis osoby zglaszajacej

Formularz przesta¢ emailem na adres:

polskaakademiasmaku@gmail.com

Poza wyslaniem formularza e-mailem obowigzkowe jest tez dolaczenie jego oryginatu
wraz ze zglaszanym produktem.
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